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Diputacié-de Lleida:

Ens trobareu a la 146a Fira de Sant Josep de Mollerussa

De 10.30a11.00 h

Taller per a infants ‘Esmorzar
saludable amb poma del Pla
d'Urgell’

D'11.00a2 12.00 h

Taller per a infants ‘Esmorzar
saludable amb poma del Pla
d’Urgell’

De 12.00a13.00 h

Taller per a infants ‘Esmorzar
saludable amb poma del Pla
d'Urgell’

D’11.00a12.00 h
Maridatge de nous amb
melmelades

De 12.00213.00 h
Tast guiat i degustacio de vins

De 13.00 a 14.00 h
Tast guiat de ‘Com cal tallar un
bon pernil’

Divendres, 16 de marg¢

De 17.00a18.00 h
Tast guiat i degustacié de
varietat de poma

De 18.00a219.00 h

Tast guiat i degustacio de tapes:
‘Vaset amb melmelada de
poma, formatge d’ovella i
cruixent de pernil, vol-au-vent
farcit amb confitura de figa,
formatge cremds i anxova,
torradeta amb melmelada de
tomata i sardina escabetxada,
quallada de xocolata amb
melmelada de maduixa

De 19.00 2a 20.00 h

Tast guiat i degustacié de
gintonics amb ginebres
artesanes

Dissabte, 17 de marg

De 17.00a 18.00 h
Tast de productes ecologics

De 18.00a 19.00 h

Plat: Tupina de llonganissa i
costella i peus de porc a la
brasa

De 19.00 2 20.00 h
‘Tasta les Garrigues’

D'11.00 2 12.00 h
Tast i degustacio de diferents
varietats de pa amb oli

De 12.00a213.00 h

Maridatge de formatges amb
cervesa artesana Matoll-
Mollerussa

De 13.00 a2 14.00 h

‘Els forns de pa tradicionals al
Pla d’Urgell i la seva evoluci6
fins a I'actualitat’. Tastets de
coca de recapte i altres
productes tipics de la comarca

De 10.00213.00 h
Activitat educativa a la cipula
Gustum: ‘Descobreix i aprén
com es produeixen els
productes locals’

De 13.00a 14.00 h

Tasta els productes del Pla
d'Urgell i descobreix com es
produeixen amb la Cipula
Gustum.

Diumenge, 18 de marg¢

De 17.00a17.45h
Taller d’infusions ecolbgiques

De 17.45a18.30 h
Tast de pizza especial amb
productes del Pla d’Urgell

De 18.30 2 19.00 h
Tast guiat i degustacio de cava
Brut Nature Reserva ‘Avi Pau’

De 19.00 2 20.00 h

Plat ‘Magret d'anec de Preixana
lleugerament fumat amb pera
de Lleida en textures, ametlla
de les Garrigues i ratafia’

Dilluns, 19 de marg¢

De 17.00218.00 h
Tast guiat i degustacio de coca
de recapte i panadons

De 18.00219.00 h
Demostracio de pa farcit amb
herbes silvestres de I'Urgell
amb maridatge de vins amb DO
Costers del Segre

De 19.00220.00 h

Plat ‘Timbal de mar i muntanya:
patata, botifarra negra, bolets i
gambes a la planxa amb una
picada de fruita seca’
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